
CHAMPAGNE DRAPPIER ER ET HISTORISK OG FAMILIEEJET CHAMPAGNEHUS 
FRA 1808, BELIGGENDE I URVILLE, AUBE - DEN SYDLIGE DEL AF  

CHAMPAGNE-REGIONEN. FORDELT OVER 60 HEKTAR VINMARKER HYLDER 
DRAPPIER PINOT NOIR, MEN OGSÅ DE HISTORISKE DRUESORTER I  

CHAMPAGNE, OG LAVER SMÅ SJÆLDNE SINGLE PLOT CUVÉES PÅ; ARBANE, 
PETIT MESLIER OG BLANC VRAI.  HUSET ER EN SAND PIONER INDENFOR 

ØKOLOGISKE OG BÆREDYGTIGE CHAMPAGNER, OG SKREV HISTORIE DA DE 
LANCEREDE VERDENS FØRSTE SVOVLFRIE CHAMPAGNE.

DRAPPIER ER ANERKENDT FOR SIN KOMPROMISLØSE TILGANG TIL  
KVALITET, OG FOKUS PÅ TERROIR DER HYLDER BÅDE NATURENS OG  

MENNESKETS HÅNDVÆRK. FAMILIEN DRAPPIER HAR GENNEM  
GENERATIONER SIG FOKUS PÅ BÆREDYGTIGHED, OG DERES CHAMPAGNER  

ER BLANDT DE MEST AUTENTISKE UDTRYK AF CHAMPAGNE.

STILEN ER UFATTELIG ELEGANT, KOMPLEKS OG MINERALSK OG UDVIKLER 
UTROLIG KOMPLEKSITET MED ALDEREN.

CHAMPAGNE DRAPPIER 



DRAPPIER ER IKKE BLOT EN AF DE MEST  
INNOVATIVE PRODUCENTER I CHAMPAGNE, MEN OGSÅ 

EN AF DE MEST BÆREDYGTIGE.

HUSET ANVENDER SOLENERGI TIL AT DÆKKE EN STOR DEL AF 
DERES ENERGIFORBRUG, OG DE HAR REDUCERET DERES  

CO2-AFTRYK DRASTISK VED AT ANVENDE LETTERE  
CHAMPAGNEFLASKER. DERES ENGAGEMENT I BÆREDYGTIG  

VINPRODUKTION GØR DEM TIL EN SAND  
AVANTGARDE-PRODUCENT PÅ OMRÅDET.



CHAMPAGNE DRAPPIERS HISTORIE BEGYNDER I DET  
12.  ÅRHUNDREDE, HVOR CISTERCIENSERMUNKENE FRA CLAIRVAUX 

KLOSTERET PLANTEDE VINSTOKKE I AUBE-OMRÅDET.
DET VAR DOG FØRST I  1808, AT FRANÇOIS DRAPPIER GRUNDLAGDE 

HUSET I  LANDSBYEN URVILLE, HVOR DE UNIKKE KALKHOLDIGE 
JORDE ALLEREDE VAR ANERKENDT FOR DERES  

EXCEPTIONELLE POTENTIALE. EN AF DE MEST MARKANTE FIGURER 
I HUSETS NYERE HISTORIE ER MICHEL DRAPPIER, SOM I 1970’ERNE 

OVERTOG STYRINGEN AF HUSET.

HAN VAR EN AF DE FØRSTE PRODUCENTER I CHAMPAGNE, DER 
BEGYNDTE AT EKSPERIMENTERE MED PINOT NOIR, SELVOM DRUEN 

DENGANG VAR NOGET MINDRE POPULÆR END DEN ER I  DAG.

I KÆLDEREN TILSÆTTES DER MINIMAL SVOVL, OG DRAPPIER VAR 
OGSÅ BLANDT DE FØRSTE PRODUCENTER I HELE CHAMPAGNE, TIL AT 

ARBEJDE MED MEGET LAV DOSAGE. GÆRINGEN FOREGÅR  
HOVEDSAGELIGT I  RUSTFRI STÅLTANKE, MEN ENKELTE CUVÉER 

 LAGRES PÅ STORE GAMLE EGETRÆSFADE.

DE ANVENDER EGNE GÆRSTAMMER, HVILKET ER EN SJÆLDENHED I 
CHAMPAGNE, MEN SOM BIDRAGER TIL HUSETS UNIKKE OG  

KOMPLEKSE SMAGSPROFIL.LIGESOM HOS BOLLINGER & BÉRÊCHE, 
ANVENDER DRAPPIER TRADITIONELLE KORKPROPPER FREMFOR 

KAPSLER UNDER ANDENGÆRINGEN PÅ FLASKE.





ROBERT PARKER

“SUPERB CHAMPAGNE. KUDOS. A REAL SUCCESS.”

“GORGEOUS. REWARDING THOSE WHO CAN CELLAR IT.”

”SHOWING SUPERBLY. CONCENTRATED AND PERFECTLY BALANCED.  
RICH, ELEGANT AND BRIGHT ACIDS.”

 DECANTER

“MONUMENTAL. UP THERE WITH ANY OF CHAMPAGNE’S PRESTIGE WINES.”

“THIS IS A MASTERCLASS IN BALANCE AND ELEGANCE.”

 VINOUS

“BEAUTIFUL RICH, DEEP CHAMPAGNE.”

“LOVELY. ENERGETIC FRESHNESS. GREAT SHOWING AS ALWAYS.”

“THE WINE’S BALANCE AND TOTAL SENSE OF  
HARMONY ARE BOTH COMPELLING.”

“A COMBINATION OF RICHNESS, SPICE, AROMATIC CITRUS AND  
BRIGHTNESS WITH SUBSTANCE AND LENGTH.”
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